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Sposi Christina e Alexander 
al QVISIGVSTA

Curio, Miraval Suites, 11 ottobre 2014

Aperitivo con le creazioni salate QUISIGUSTA 
del Maestro Alfredo D'Amato

A table

La composizione dei foi-gras dello Chef Francis Carré

La sublimazione della zucca al tartufo d'Alba

Il filetto rosa di vitello di latte, chanterelles e topinambour

Le dolcezze nuziali del Maestro Alfredo D'Amato: 
cioccolata e fragoline di bosco

Chef Francis Carré e
Patissier Maestro Alfredo D'Amato

 
Top Chefs: 

IRMA DÜTSCH E CARLO CRACCO

 

APERITIVO  
 

Girandola degli amuse bouche
 

vini: Vallombrosa Brut bianco di Chardonnay, 
Bianco di Tambo Ticino DOC Merlot 2022, 

spremuta analcolica, acqua minerale

 
CENA AL TAVOLO  

 

Tartare di salmone controcorrente       
Vino: Sanzeno Sauvignon blanc Ticino DOC 2020 Magnum

 

L'uovo di un mondo imperfetto       
Vino: L'Osé d'hiver Rosato del Ticino Riserva DOC Merlot 2019 Magnum

 

Risotto Mamma Africa (cacao Uganda 100% by Marco Colzani)  
Vino: Cuvée Settantacinqueanni Ticino DOC 2015 Magnum

 

Suprême de volaille à la ficelle, ai profumi di primavera   
Vino: Cuvée Settantacinqueanni Ticino DOC 2015 Magnum

Buffet Formaggiusto tutto Ticino
Vino: Cuvée Settantacinqueanni Ticino DOC 2015 Magnum

 

Dessert Intelligence Gastronomy for Children of Africa   
Vino: Blanco Forte, vino dolce liquoroso Vintage Muscaris

CENA FONDAZIONE 
CHILDREN OF AFRICA  
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